ZUTATEN ZUBEREITUNG
200 g ganze Mandeln, ungeschalt Die Haélfte der Mandeln grob, die andere Halfte sehr fein
hacken.

160 g Puderzucker
Im Backofen bei 150°C goldbraun résten. Auskihlen

3 Eiweiss lassen. Mit Puderzucker mischen. Eiweiss mit Salz
schaumig schlagen. Zucker beigeben und zu festem

409 Zucker Schnee weiter schlagen.

1 Prise Salz Gezuckerte Mandeln sorgfaltig unter den Eischnee ziehen.

Zwei Backbleche mit Backpapier belegen.
Mit zwei Teel6ffeln nussgrosse Haufchen mit gentigend Abstand auf die Bleche setzen.
Im vorgeheizten Ofen, Umluft 150°C, wéhrend 25 - 30 Minuten backen. Auf einem Gitter
auskuhlen lassen.
NOTIZEN

Je nach Grdsse ergibt dies ca. 60-80 Stk.



